Ein Ort zum Entspannen

Zu dieser Sonderausstellung
bietet das Museum'ein Museums-
café, in dem Sie Schokolade
sowohl in fliissiger als augh fester
Form geniefsen kinnen.

Stiick fiir Stiick

Im Zuge der Industrialisierung
veranderten sich auchidie
Produktionsbedingungen fiir die
‘bis dahin in:Handarbeit gefertigte
Sehokolade und ermoglichten.
‘sodie Entwicklung zum Massen-
produkt. )

Auch Wolfenbiittel hatte im

19. Jahrhundert eine ,Schoko-
ladenseite®. In.der Schokeladen-
fabrik Mahn und Co. produzierte
man Schokolade mit Dampf-
maschinentechnik.
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Schloss Wolfenbiittel = Museum
Schlossplatz 13, 38304 Wolfenblittel

Offnungszeiten:
Dienstag bis Sonntag 10.00 bis 17.00 Uhr

Sonderftlhrungen nach Vereinbarung:
Telefon 05331-9246-0

Fax 05331-9246-18
schlossmuseum@yersus-wf.de

Aktuelle Informationen und alles Wissenswerte
iiber das Schloss Wolfenbiittel erfahren Sie
unter www.schlosswolfenbuettel.de

Breite Herzogsti:

EINE KULTURGESCHICHTE
DER SCHOKOLADE

Ausstellung in Zusammenarbeit mit dem
Conditorei-Museum Kitzingen

30.10.2010-20.03.2011

www.schlosswolfenbuettel.de




EINE KULTURGESCHICHTE

Wir laden Sie herzlich ein zu einem
Gang durch die Kulturgeschichte der
Schokolade - einem Erlebnis fiir alle
Sinne,

Die Prunkgemécher des Wolfenbiitteler
Schlosses bieten das ideale Ambiente, um
den Siegeszug eines Genusses darzustellen,
der an den Flrstenhofen des 18. Jahrhun-
derts besonders geschatzt und zelebriert
wurde: die Trinkschokolade.

Tauchen Sie ein in dié barocke
Lebenswelt, in der besonders bei
den Damen die Tasse heifde Scho-
kolade ein beliebtes Vergniigen
am Margen war.

Zu diesem Anlass, der sogenann=-
ten Morgenschokalade, empfingen
sie schon die ersten Kavaliere in
ihrem Boudoir. Aber auch die Her-
ren wussten dieses Luxusgetrank
zu schitzen. Denn dem ,Trank
der Gotter" aus der Neuen Welt
wurde-eine wundersame Wirkung
zugeschrieben: er sollte nicht nur

wDer Chocolat®

Kupferstich vorn Martin

Engelbreeht, 1740
Staatshibliothek Augsburg

kréaftigend, starkend und nahrhaft,
sondern auch dem Liehesleben
zutraglich sein, indem er die
Sinneslust forderte.

Den einst bitteren Starkungstrunk
der Azteken hatte man mit Zucker
und Vanille verfeinert und so fand

. erin Europa eine grolse Anhan-

gerschaft.unter denjenigen, die
sich diesen Luxus leisten konnten.

DER SCHOKOLADE

Gefilde fiir den Luxustrank
Neben speziell gefertigtem
Geschirr aus Silber und Porzellan
zeigt die Ausstellung zahlreiche
Schriften aus der Herzaglichen
Bibliothek vom Anfang des

18. Jahrhunderts. Sie belegen,
dass der Firstenhof Kennt-
nisse tber das neue Getrank,
seine Wirkung und Zubereitung
hatte. Schlieflich produzierte ab
1755 die Herzogliche Porzellan-
manufaktur Firstenberg Schoko-
ladenbecher fir den Hof.

Schokoladenkanne

Porzellan
Meissen, um 1740/42
Schloss Wolfenbiittel

Genuss in vielfaltiger Form
Erstim 19. Jahrhundert wurde
durch neue Herstellungsverfah-
ren der Trinkgenuss des Adels
unter dem Namen ,Kakao™ fiir
breitere Bevolkerungsschichten
erschwinglich.

Schokolade in fester Form als
Tafel oder Praline, die sogenannte
Ess-Schokolade, trat schlielslich
Ende des Jahrhunderts als zart-
schmelzende Stiigkeit ihren
Siegeszug an.

Fir die Verarbeitung und Darrei-
chung der beliebten Kostlichkeit
wurden neben speziellem Werk-
zeug unter anderem filigrane For-
men und wertvolle Verpackungen
geschaffen, die Einblicke in die
Kunst der Konditoren gewdhren.

Schokoladenformen
Metall
Conditorei-Museum Kitzingen

Dame im Visitenstuhl
Meissen, 1737
Hetjens-Museum
Deutsches Keramikmuseum
Diisseldort




